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H ygion ™ TPpwTomopiag

Me éva eupt Siktuo Stavoung n
“EAANVIKOC Povpvog” PTdvel ka-
Onueptva og kAbe avTttpdowITo Kal
OoUVEPYATN TNG ETAPIAC, 08 OAEG TIC
ywviEg tng EAAGSac, wote va mpo-
odEPeL YEVOELC KAl TTOLOTNTA GTOUG
EKATOMMUPIA  TEAGTEC TNG. ZTO
Spdpo tne avodikng mopeiag g,
n stapla katddeps ta TEAsvTAlA
XPOvVIa va EMEKTEIVEL TIC OGUVEP-
yaoleg NG kat oto e€WTEPLKO, WUE
g€aywyég otnv Kimpo, T'epupavia,
M. Bpetavia, ZAoBaxia, BovAya-
pla, Pwoia, Avotpaiia kat HITA. H
avtamokplor Atav amiotevta BeTi-
KT} KAl KATd OUVETIELD pag SelyveL TO
S8pouo TPOG TOV TTAyKOoUIo XApTN
£€ATTAWONC Hag.

The Taste of Innovation

Using a wide distribution network
“Hellenic Bakery’s” freezer trucks
reach daily to every commercial
agent and partner of the company
all over Greece, in order to offer
taste and quality to its millions of
customers. Following its growth
during the last years, “Hellenic
Bakery” succeeded in expanding
its partnerships in foreign coun-
tries, which includes the export of
its products in Cyprus, Germany,
Great Britain, Slovakia, Bulgaria,
Russia, Australia and USA. The re-
sponse was unexpectedly positive
and consequently it leads us on to
our worldwide expansion.

BKyc HHHOBaIMH

Der Geschmack
von Innovation

Uber ein breites Vertriebsnetz
erreichen die Gefrierwagen von
»Hellenic Bakery“ tiglich jeden
Handelsvertreter und Partner des
Unternehmens in ganz Griechen-
land, um seinen Millionen von
Kunden Geschmack und Qualitit
zu bieten. Nach dem Wachstum in
den letzten Jahren gelang es der
»Hellenic Bakery“, ihre Partner-
schaften im Ausland auszubauen,
einschlieflich des Exports ihrer
Produkte nach Zypern, Deutsch-
land, Grof3britannien, der Slowa-
kei, Bulgarien Russland, Austra-
lien und USA. Die Resonanz war
unerwartet positiv und fiihrt uns
zu unserer weltweiten Expansion.

Vicnionp3ysl UINPOKYIO AUCTPUOBIOTOPCKYIO CETh, IPY30BUKU C MOPO3MIbHOM Kamepoii «Hellenic Bakery»
eXXeZIHEeBHO ZOCTABJISIOTCS K KOKAOMY TOPIrOBOMY areHTy U IIapTHepy KOMIIAaHUM IO Bcell I'peniny, 4TOOEI
MPeJJIOKUTD BKYC M KadeCTBO MIJIJIMOHAM KJIMEHTOB. Ilocie cBoero pocra B mocieguue roger «Hellenic
Bakery» mpeycresna B pacuIpeHUY MapTHEPCKUX OTHOLIEHUH B 3apyOeXXHBIX CTPaHax, BKIIOYAs SKCIIOPT
cBoeit mpozykiiuu Ha Kunp, B l'epmanuio, Bernkobpuranuio, CioBakuio, Boarapuio, Poccuio, ABcTpanus u
CIIA. OTKIMK GBI HEOXKUJAHHO IIOJIOKUTEIbHBIM, U, CJIeJ0OBaTeIbHO, OH BeJleT Hac K Halllell BCeMUPHOH

9KCIIaHCHMU.



AvOevTIKEG TIPpWTEG 'YAEG

TNUAVTIKY eTOAUavon 6cov ado-
pa TIC oLUVTAYEG pag, eivat OtTL 1
“EAAnvikoc  ®ovpvog”’  xpnotuo-
motel  auBevTIkéC TIPWTEG VAEC.
(Zav I1.0.I1. tpoidvTa TPOEAEVOTC
POBelov  YAAAKTOC, XPNOLUOTOL-
OVUME TN G£TA, TO KACEPL KAl TN
ypafiépa.) To tupl Philadelphia
elvat to auvbBsvtikd tng Kraft®
XpNoHoTotloVe uovo e€alpeTikd
ntapBévo ehatdrado kat To BovTu-
PO YAAAKTOG TTOU XPNOIHOTOLOVUE
elvat 99,8% o€ TEPLEKTIKOTNTAG
YAAAKTOG, YAAAIKAG TPOEAEVOEWC,.
I'’ autd to Adyo Ta TPoidvTa pag
givat 1600 ysvoTikd Kat aoPain
TTPOC KATAVAAWON.
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Authentic Raw Materials

It should be pointed out that con-
sidering our recipes, “Hellenic
Bakery” uses authentic raw ma-
terials. Therefore among vari-
ous type of cheese that we add in
our recipes, feta cheese, kasseri
cheese and graviera cheese are
products of Protected Designation
of Origin (P.D.O.). We use only the
original Philadelphia cheese of
Kraft® and we add only extra virgin
olive oil. The milk butter that we
implement in our recipes is sole-
ly of French origin and contains
99,8% milk. These are the reasons
that make our products so tasteful
and safe to consume.

Authentische Rohstoffe

Es sollte darauf hingewiesen wer-
den, dass ,,Hellenic Bakery“in Anbe-
tracht unserer Rezepte authentische
Rohstoffe verwendet. Daher sind
Feta-Kise, Kasseri-Kadse und Gravie-
ra-Kise unter den verschiedenen Ki-
sesorten, die wir in unsere Rezepte
aufnehmen, Produkte der geschiitz-
ten Ursprungsbezeichnung (g.U.).
Wir verwenden nur den originalen
Philadelphia-Kése von Kraft® und fii-
gen nur natives Olivendl extra hinzu.
Die Milchbutter, die wir in unseren
Rezepten verwenden, ist ausschliel3-
lich franzosischen Ursprungs und
enthdlt 99,8% Milch. Dies sind die
Griinde, die unsere Produkte so ge-
schmackvoll und sicher machen.

AyTeHTHYHOE CBIpbE

CrouT OTMEeTUTD, YTO, YIUTHIBasA Hamu perentsl, «Hellenic Bakery» ncrons3syer ay-
TEHTUYHOE ChIpbe. [I03TOMy cpesy pasJINYHBIX BUOB CHIpa, KOTOPble MbI Z00aBIseM

B HAIIIM PellelThl, ChIP (eTa, ChIP KaCCepH U ChIp I'PaBbepa ABIIIOTCA IPOAYKTaMU 3a-

e

—
m PHILADELPHIA
—

IIVIEeHHOT0 HavMeHOoBaHus npoucxoxzaenus (3. H. I1.). MBI uCIIoyb3yeM TOIBKO OpU-
ruHanbHBIH chIp Kraft® ®unazensdus v fob6aBiseM TOIBKO 0JMBKOBOE MaCJIO IIEPBOTO
OTXMMa. MoJIOUHOE MAacI0, KOTOPOE MBI UCIIOJb3yEM B HAIIUX PelleNTax, NCKII0Yn-
TeJIbHO (PPaHILy3CKOT'O IIPOUCXOXKAEHUS U COAEPKUT 99,8% MOJIOKa. DTO IPUYNHEL, II0
KOTOPBIM HAIlIY IIPOJYKTHI TAK BKYCHBI 1 6€30IIaCHBI AJIs1 YIIOTPebIeHu .



Ta Kpovacav

KOINA XYZTATIKA - COMMON INGREDIENTS - GEMEINSAME ZUTATEN - OBIIIUE NTHI'PEAUEHTbDI

‘O\a ta Kpovaodv €KTo¢ TwV 181aliTEpwV CUCTATIKWV TOUC TIEPLEXOLV eTtlonc: AAeUpt oltov, {axapn, uayd,
aAdti, dmaxo yaAa okovn, BEATIOTIKG aAsUpwv.

All the products which are included in the croissant category, apart from specific ingredients for particular
products, contain the following: wheat flour, sugar, yeast, salt, skimmed milk powder, flour treatment agent.
Alle Produkte, die in der Kategorie Croissants enthalten sind, mit Ausnahme spezifischer Inhaltsstoffe
fiir bestimmte Produkte, enthalten Folgendes: Weizenmehl, Zucker, Hefe, Salz, Magermilchpulver, Me-
hlbehandlungsmittel.

Bce mpOAyKTHI, BXOAsIME B KATErOPHUIO0 KPyacCaHOB, KPOME OIPEAETeHHBIX WHTPEJUEHTOB IS
OllpeZieJIeHHBIX IIPOAYKTOB, COZEPKAT CleAyioliee: IIIEHUYHAS MyKa, caxap, APOXKXKH, COJb, CyX0€e
06e3XxUpeHHOe MOJIOKO, CPEACTBO AJI 00pabOTKI MyKH.

ATIOOHKEYZH - OAHI'TEX XPHXHY - TIAPATHPHXEI%

STORAGE CONDITIONS - INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES
LAGERBEDINGUNGEN - ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE
YCJA0BUA XPAHEHUA - THCTPYKIIYU 110 ITPUTOTOBJIEHUIO - IPUMEYAHU A

ATIOOHKEYZH: Ta mpoilévTa mpémnet va amodnkevovtat otn katdvén otoug -18 °C.

OAHTIEZ XPHZHY - TIAPATHPHZEEIZ: IIpénel va tomoBetovvtal oe Bepuobdiauo ue Beppokpacia otoug
30 - 35 °C y1a 2 wpeg mepimov. Ipoteivetal emdAendn pe avyd kat Proto otoug 175 - 185 °C yia 20 Aemrtd. Ot
XpPOvol kat ot Beppokpacieg otk iAouv avaloya pe T otoda Kat Tov povpvo. Ta tpoiovta adov amouybovv
Sev mpénet va eavayuyoiv.

STORAGE CONDITIONS: The products should be stored frozen at T=-18 °C.

INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES: The products should be placed in fermentation chambers
at T=30-35 °C for approximately 2 hours. It is recommended to spread the surface of the products with egg
prior baking and then bake at T= 175-185 °C for approximately 20 minutes. The time and the temperature
of fermentation and baking may vary according to the technical capabilities of the fermentation chamber
and those of the oven. The products once defrosted, should not be refrozen.

LAGERBEDINGUNGEN: Die Produkte sollten gefroren bei T = -18 °C gelagert werden.

ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE: Die Produkte sollten ca. 2 Stunden lang in Fermen-
tationskammern bei T = 30-35 °C gelagert werden. Es wird empfohlen, die Oberfliche der Produkte vor
dem Backen mit Ei zu bestreichen und dann ca. 20 Minuten bei T = 175-185 °C zu backen. Die Zeit und die
Temperatur der Girung und des Backens konnen je nach den technischen Fahigkeiten der Girkammer
und denen des Ofens variieren. Die aufgetauten Produkte sollten nicht wieder eingefroren werden.

VCJI0BUA XPAHEHHUA: IIpoAyKTH cleAyeT XpaHUTDb 3aMopokeHHbIMU pu T = -18 °C.

VHCTPYKLIMHU 110 IPUTOTOBJIECHUIO - [IpuMedanud: [IpoAyKTI cleAyeT IIOMECTUTD B KAMEPHI 1A
bpokenus mpu T = 30-35 °C mpuMepHO Ha 2 yaca. PeKOMeHyeTCs Tiepe/ BhIIIEKAHMEM HaMa3aTh
II0BEPXHOCTH IIPOAYKTOB SIUIIOM, a 3aTeM BhIleKaTh Ipu T = 175-185 °C mpumepHO 20 MUHYT. Bpems
U TeMIeparypa pepMeHTAIUY U BBIIIEKAHUSI MOTYT BapbUPOBATHCS B 3aBUCUMOCTH OT TEXHUIECKUX
BO3MOXKHOCTell KaMepsl (pepMeHTAIIUM U Ieun. [Tociie pasMopakiBaHU POAYKTHI He MOJJIeXaT
IIOBTOPHOMY 3aMOPaXXKMBAHUIO.
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Croissants

KpyaccaHbl



all day croissant

NEA ZEIPA KPOYAZAN YWHAHZ AHMIOYPIIAZ

94.21.064

MPOZTO®APIZMENO

PRE-PROVED

Rolla-Vont Mini (Bovtupo ydiaktoc)
Rolla-Vont Mini (milk butter)
Rolla-Vont Mini (milchbutter)
Rolla-Vont Mini (monounoe macno)

Juokevaaoia/Case amount: 5kg 25¢g

ZYZTATIKA: AAelpl aitou, BoUTUpO YAAOKTOG.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MyKa MnLueH1YHasi, Macsio C/IMBOYHOeE.

94.21.025

MPOZTO®APIZMENO
PRE-PROVED

Rolla-Vont XL (Bovtupo yéraktoc)
Rolla-Vont XL (milk butter)
Rolla-Vont XL (milchbutter)
Rolla-Vont XL (monouHoe macno)

Juokevaaoia/Case amount: 40Tux/pcs 100g

ZYZTATIKA: AeUpl aiTou, BoUTUPO YOAOKTOC.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MyKa MLieH1YHasi, Macsio C/IMBOYHOeE.

94.21.011

MPOXTOPAPIZMENO
PRE-PROVED

Rolla-Bomba (Boutupo yéraktoc)
Rolla-Bomba (milk butter)
Rolla-Bomba (milchbutter)

Rolla-Bomba (monouroe macno)

Yuokevaaia/Case amount: 50Tux/pcs 100g

ZYZTATIKA: AAelpl aitou, BoUTupo YAAOKTOG.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MyKa nLUeH1YHasi, Macsio C/IMBOYHOE.

0
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94.21.009

MPOXTOPAPIZMENO
PRE-PROVED

Rolla-Roll (Bovtupo yéraktog)
Rolla-Roll (milk butter)
Rolla-Roll (milchbutter)
Rolla-Roll (monouHoe macno)

Juokevaaia/Case amount: 50Tux/pcs 100g

SYZITATIKA: AAelpl aitou, BoUTupO YOAOKTOG.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MyKa nLueHYHasi, Macsio C/IMBOYHOE.

94.21.061

MPOZTO®APIZMENO
PRE-PROVED

Rolla-Trigo (Bobtupo yaAakTog)
Rolla-Trigo (milk butter)
Rolla-Trigo (milchbutter)
Rolla-Trigo (monouHoe macno)

Juokevaaia/Case amount: 70Tux/pcs 100g

ZYZTATIKA: AAelpl aitou, BoUTupo YAAOKTOG.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MyKa MnLueH1YHasi, Macsio C/IMBOYHOE.

0
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94.21.014

MPOZTO®APIZMENO
PRE-PROVED

Rolla-Sant (Boutupo yéAaktog)
Rolla-Sant (milk butter)
Rolla-Sant (milchbutter)
Rolla-Sant (monouHoe macno)

Yuokevaaia/Case amount: 40Tux/pcs 100g

SYZITATIKA: ANelpl aitou, BoUTupo YOAOKTOG.
INGREDIENTS: Wheat four, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: MykKa rLleHuYHas, Maco C/IMBOYHOE.

15



16

94.21.003
Kpovaoav Bouvtipov Tiyag
(Bovtupo yaAaxtog)

Maxi Butter Croissant (milk butter)
Maxi Butter Croissant (milchbutter)
Kpyaccan Ha CiimBounom Maciie
«BEJIUKAH»

Tvokevacia/Case amount: 80tuy/pcs 110g

SYZTATIKA: A)evpt aitov, BovTtupo YAAAKTOG.
INGREDIENTS: Wheat flour, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: Myka niueHHUYHasi, MacJIO CJIMBOYHOE.

D00
AN

94.21.750

94.21.002

Kpovaoav Boutipouv (Bovtupo ydraxtoc)
Butter Croissant (milk butter)

Butter Croissant (milchbutter)
Kpyaccan Ha CiuBounom Macie

Zuokevacia/Case amount: 100Tpy/pcs 80g

TYSTATIKA: Aedpt oitov, Bodtupo YAAAKTOG.
INGREDIENTS: Wheat flour, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: Myka niueHn9Has, MacJo CIMBOYHOE.

Kpovaoav Bouvtipov Tiyag
MPOZTOPAPIZMENO

PRE-PROVED

Suokevacia/Case amount: 25tpy/pcs 110g

94.21.019

Kpovacav Iiyag (papyapivn)
Maxi Butter Croissant (margarine)
Maxi Butter Croissant (Margarine)
T'uranTckuii KpyaccaH (vaprapun)

Tuokevacia/Case amount: 80tpy/pcs 110g

SYSTATIKA: Aedpt oitov, papyapivn.
INGREDIENTS: Wheat flour, margarine.
ZUTATEN: Weizenmehl, Margarine.
COCTAB: Myka nieHU4YHas, Maprapux.




94.21.051

Kpovacavaxt Bovtiipou

Mini Butter Croissant

Butter Mini Croissant

Manenbkuii Kpyaccan Ha CinBounoM Macyie

Suokevacia/Case amount: 10kg 25g

SYZTATIKA: AdeVpt attov, Boitupo YAAaKTOG.
INGREDIENTS: Wheat flour, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: Myka niueHru4YHasd, Maclo CIMBOYHOE.

94.21.757

Kpovaocavakt Bovtipouv
MPOXTO®APIZMENO
PRE-PROVED

Svokevacia/Case amount: 4kg 25g

94.21.004

Kpovacavakt Boutipov, ZevoSoygiov (Bovtupo ydraxtog)
Mini Butter Croissant (milk butter)

Mini Butter Croissant (milchbutter)

Kpyaccan Ha CimBourom Macie [OCTHHUYIHBIE

Zuokevacia/Case amount: 200Tpy/pcs 45g

SYZTATIKA: A)evpt aitov, BovTtupo YAAAKTOG.
INGREDIENTS: Wheat flour, milk butter.
ZUTATEN: Weizenmehl, Milchbutter.

COCTAB: Myka nieHUYHasi, MacJIo CJIMBOYHOE.

94.21.070

Kpovacavaxt (papyapivicr)
Mini Croissant (margarine)
Mini-Croissant (Margarine)
Munu KpyaccaH (maprapun)

Svokevacia/Case amount: 10kg 25g

SYSTATIKA: Aledpt oitov, papyapivn.
INGREDIENTS: Wheat flour, margarine.
ZUTATEN: Weizenmehl, Margarine.
COCTAB: Myka nieHr4YHasi, MaprapyH.

94.21.020

Kpovacav IpaAiva - Mravava
Praline - Banana Croissant
Praline - Banane Croissant
Kpyaccan Banan - Ilpamine

Tuokevacia/Case amount: 60Ty/pcs 170g

TYSTATIKA: TIpaiiva, Gputikh papyapivn, Kpéua pavava,
amo&npapévn uravdva.

INGREDIENTS: Praline, vegetable margarine,

banana cream, dried banana.

ZUTATEN: Praline, Pflanzliche Margarine, Banana Cream,
Getrocknete Banana.

COCTAB: IlpasuHe, MaprapiuH pacTUTEIbHbIH,

KpeM OaHaHOBbII.

17
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94.21.007

Kpovacav ZoxoAatag Tiyag (uapyapivn)
Maxi Chocolate Croissant (margarine)
Maxi Schokoladen Croissant
Kpyaccan IllokonaaubIi Besnkan

Svokevacia/Case amount: 100tuy/pcs 150g

SYZTATIKA: Alevpt altov, putikh papyapivn,

Boutupo ydhaktog, Bépyeg cokoAdTag vyelag.
INGREDIENTS: Wheat flour, vegetable margarine,

bitter Chocolate, milk butter.

ZUTATEN: Weizenmehl, Pflanzliche Margarine,
Bitterschokolade, Milchbutter.

COCTAB: MyKa nieHuYHasi, MapraprH PacTUTeIbHBIH,
MacJIO CIMBOYHOE, [TAJIOYKU TOPHKOTO IIOKOJIA/a.

94.21.752
Kpovaoav
ToxoAdtag iyag

IMPOXTOPAPIZMENO
PRE-PROVED

Tuokevacia/Case amount: 35tpy/pes 150g

94.21.015

Kpovacav IpaAiva (uapyapivn)
Croissant Praline (margarine)
Croissant Praline (Margarine)
Kpyaccan IIpajmse (Maprapun)

Suokevacia/Case amount: 80Tpy/pcs 160g

SYSTATIKA: TIpaAiva cokoAdta, Putikh papyapivn.
INGREDIENTS: Praline, vegetable margarine.

ZUTATEN: Praline, Pflanzliche Margarine.

COCTAB: mokosia/; mpajute, MaprapiuH pacTUTeTbHbIH.

94.21.006

Kpovaoav ZokoAdra (napyapivn)
Chocolate Croissant (margarine)
Schokoladen Croissant (margarine)
Kpyaccan Illokonaaabi (MaprapuH)

Svokevacia/Case amount: 100Tpy/pcs 120g

SYZTATIKA: ®utikh papyapivr, Boutupo yaAakToc,
Bépyeg ookoAdtag vysiag.

INGREDIENTS: Vegetable margarine,

bitter Chocolate, milk butter.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Bitterschokolade, Milchbutter.
COCTAB: MaprapuH pacTUTeIbHBII, MacCJIO CIMBOYHOE, ITaTOUKU
TOPBKOTO IIOKOIa .



94.21.052

Kpovacavakt ZokoAdta
Mini Chocolate Croissant
Mini Schokoladen Croissant
Majeubknii IIoKoIaAHBIN
Kpyaccan

Tuokevacia/Case amount: 10kg 40g

SYSTATIKA: ®utikri papyapivn, Boutupo ydAaktog,
ooKoAdTa vyElag.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, bitter Chocolate,
milk butter.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Bitterschokolade,
Milchbutter.

COCTAB: MyKa milleHuYHasi, MaprapyuH PacTUTeIbHBIH,
MacJIO CIMBOYHOE, ITAJIOYKH TOPHKOTO IOKOJIA/A.

94.21.760
Kpovaoavakt ZokoAdta

MMPOXTOPAPIZXMENO
PRE-PROVED

Tuokevacia/Case amount: 4kg 40g




94.21.016

Kpovaoav MiAo (Bovtupo ydraxtoc)
Apple Croissant (milk butter)

Apfel Croissant (milchbutter)
Kpyaccau 16/109HbIi

Tuokevacia/Case amount: 60tpuy/pcs  160g

ZYETATIKA: Bodtupo YAAAKTOG, Aro&npapévo uho,
KavéAha.

INGREDIENTS: Milk butter, dried apple, cinnamon.
ZUTATEN: Milchbutter, Getrockneter Apfel, Zimt.
COCTAB: MyKa IIIeHU4YHas, Macjo CIMBOYHO.,
cyleHoe s16JI0K0, KOpHIIa.

20
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94.21.008

Kpovacav Avavdg (Bovtupo ydiaktoc)
Pineapple Croissant (milk butter)
Ananas-Créme Croissant (milchbutter)
KpyaccaH AHAHACOBBII

Tvokevacia/Case amount: 40tpy/pes 150g

94.21.013

Kpovacav Zradida (uapyapivn)
Raisin Croissant (margarine)
Rosinen-Créme Croissant (margarine)
Kpyaccan C sromomMm

Zuokevacia/Case amount: 70Tpy/pcs 160g

SYZTATIKA: ®utikh papyapivn, kpéua axapomAaoTIKAG,
otadpida (covitaviva).

INGREDIENTS: Vegetable margarine, pastry cream, raisin.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Rosinen, Konditorcreme.
COCTAB: MyKa IileHuuHasl, MaprapuH PacTUTEIbHBIH,
XOJIOZIHBIE KOHAUTEPCKUE CITUBKY, U3I0M (Cy/ITaHa).



94.21.104

Kpouaodv ZmETION MTaoToUVI (Boltupo yEAAKTOC)
Special Croissant (milk butter)

Spezial Croissant (Milchbutter)

KpyaccaH Cnecman MNMopLMOHHBI (c BeTunHoli 1 cbipom)

94.21.169

Kpouaaoav ZmEctoN ATOMIKO (Lopyapivr)
Ham-Cheese Croissant (special) - (margarine)
Spezial Croissant (Margarine)

KpyaccaH Criecvasb MNMopuUyoHHbIN
(HaMaprapviHe, C BETHVHOW U CbIPOM)

Juokevaaia/Case amount: 65Tux/pcs 180g

Juokevaaia/Case amount: 15tux/pcs 1000g

SYZTATIKA: BoUTupo YOAOKTOG, XOIPIVH) WHOTIAGTN, Tupi MkolbvTa.
INGREDIENTS: Ham, milk butter, gouda cheese.

ZUTATEN: Schinken, Milchbutter, Gouda Kase.

COCTAB: Myka niueH14YHasi, Macsio C/IMBOYHOe, BETUMHA, Cbip [ayaa.
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SYZTATIKA: Mapyapivn, Xo1ptvr) wWHOTAATH, Tupi MkoOvTa.
INGREDIENTS: Ham, vegetable margarine, gouda cheese.
ZUTATEN: Schinken, Pfanzliche Margarine, Gouda Kése.
COCTAB: MyKa MLueHNYHasi, MaprapyH pacTUTENbHbIN,

BETUMHa, Cbip Mayaa.
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94.21.103

Kpovacav EZxéotal ATOKO (Bottupo ydAaxtog)
Special Croissant (milk butter)

Spezial Croissant (Milchbutter)

Kpyaccan Ciecriai IIOpIFIOHHBIE

(MacyI0 CJIMBOYHOE)

Tuokevacia/Case amount: 65Tuy/pcs 180g

TYETATIKA: Bovtupo YAAaKToGg,

XOpwi wHoTAdTn, TUpl yKouvTa.

INGREDIENTS: Ham, milk butter, gouda cheese.

4§ ZUTATEN: Schinken, Milchbutter, Gouda Kise.
' COCTAB: Myka niueHA4YHas, MacJio CJIMBOYHOE,
BeTYMHa, ChIp Tayza.

94.21.754
Kpovaoav ErEctal ATOpKO (Bobtupo yéAaktog)
MMPOXTOPAPIZXMENO

Tuokevacia/Case amount: 35tpy/pcs 200g

94.21.122
Kpovacav yahomovAa - praadéApeia
Croissant turkey - philadelphia cheese
Croissant Truthahn - Philadelphia-Kiise
KpyaccaH 13 HHIEHKHY -
coip Punaaensdpusa

Tuokevacia/Case amount: 55tuy/pcs 200g

TYSTATIKA: Kartviot) yahomoUAa, phaSéAdela,
Hiypa TToAVGTTOpOU.

INGREDIENTS: Smoked turkey, philadelphia,
multigrain mix.

ZUTATEN: Gerducherter Truthahn, Philadelphia,
Mehrkornmischung.

COCTAB: KonueHnast nnzerika, buaagenbdus,
MyJIBTU3EPHOBAsE CMECh.

PHILADELPHIA
N—
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94.21.148

Aovkavixdnita TavvidTikn (papyapivi)
“Gianniotiki” Sausage pie (margarine)
“Gianniotiki” Wuerstchen Croissant(Margarine)
Iupo:xok C Konbackoii [Io-ITHHUHCKH (Maprapu)

Tvokevacia/Case amount: 40Tpy/pcs 220g

TYSTATIKA: AOUKAVIKO, GUTIKY Hapyapiv, ykouvta.
INGREDIENTS: Sausage, vegetable margarine, gouda cheese.
ZUTATEN: Wurst, Pflanzliche Margarine, Gouda Kise.
COCTAB: Konbacko,

MaprapyH PaCTUTEIbHbIMH, ChIp I'ayza.

94.21.110

Zapmov - Maecapé (Bovtupo yéhaxtoc)
Ham - Bechamel (milk butter)
Schinken - Bechamel (milchbutter)

Cnecuaib C CoycoM Bemavens IIOPIFIOHHBIE (Macio
C/MBOYHOE)

Zuokevacia/Case amount: 60Tpy/pcs 200g

SYSTATIKA: ®utikr) papyapivn, Boutupo ydhaktog,

Tupl yKoUVTa, 0PIV WHOTAGTY, UITECAMEN.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, milk butter, ham, gouda cheese,
bechamel sauce.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Milchbutter,

Gouda Kése, Schinken, Bechamelcreme.

COCTAB: Myka mileHI4YHasi, Macjo CINBOYHOE,

BeT4nHa, chIp ayaa, Gemramerns.




94.21.107

T<ivipAi (Bovtupo ydAaxtoc)
Peinirli (milk butter)

Peinirli (Milchbutter)
TeitHUP/IH (Macsio CuBouHOe)

Suokevacia/Case amount: 40Tpy/pcs 210g

SYETATIKA: ®utikn papyapivn, BoUtupo yaAaKTog, xotpvi) wMomAdTn,
UITELKOV, TUPL KATEPL, KPEUA UTTETAUEN.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, ham, bacon, kasseri cheese,
semi-hard yellow cheese, milk butter, bechamel cream.

ZUTATEN: Schinken, Speck, kasseri, halbfester Kése, Pflanzliche
Margarine, Bechamelcreme.

COCTAB: MapraprH pacTUTeIbHBIH, MacJIO CIMBOYHOE, BETYMHA, OEKOH,

TIOJIyTBEP/BIE CBIP, CBIP Kaccepw, Gelramerns , kpem.

94.21.147

Kotomra Mavvid Tk (papyapivy)

“Gianniotiki”’ Chicken Pie (margarine)
“Gianniotiki” HuhnChenpastele (Margarine)
ITupo:xok C Kypuneii [Io-THHIUHCKY (Maprapus)

Svokevacia/Case amount: 35tuy/pcs 220g

SYSTATIKA: Qutik) papyapivn, KotérouAo, THACV Kt KGKKIVN TITtepLd, Havitdpta.
INGREDIENTS: Vegetable margarine, chicken, green and red peppers, mushrooms.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Huhn, griine und rote Paprikas, Pilzen.

COCTAB: MaprapyH pacTHTe/IbHBIH, MsCO KyPHLIBL, JIK PeITJaThIi,

3eJIeHbIIA IIepet, TPUObI

94.21.161

Mméwcov - Tupi (napyapivn)
Bacon - Cheese (margarine)
Speck Kiise (margarine)

C BexonoMm U ChIpoM (Maprapum)

Tvokevacia/Case amount: 50tTpy/pcs 190g

TYSTATIKA: QuTiki papyapivn, Utékov, Tupi nuokAnpo, Lteodpe.
INGREDIENTS: Vegetable margarine, bacon, semi-hard yellow cheese,
bechamel sauce.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Speck, Schnitt Kdse,

Bechamel sauce.

COCTAB: MaprapyH pacTUTe IbHbIi, [0y TBEPABLI ChIP, Oelramesrsb
kpem.
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94.21.055

Kpovaoavdakt AOUKAVIKO (papyapivn)

Mini Sausage Croissant (margarine)
Mini-Wuerstchen Croissant (Margarine)
Masnenbkuii Kpyaccan C COCHCKOIA (vaprapume)

Tuokevacia/Case amount: 10kg 40g

TYETATIKA: ®utiki papyapivn, AOukaviko tUmou
DPpavkdovptne.

INGREDIENTS: Sausage, vegetable margarine.
ZUTATEN: Wurst, Pflanzliche Margarine.
COCTAB: Myka niueHA9Has, COCUCKa, Maprapux
PaCTUTEIbHBIN.

94.21.065

Kpovacavakt Maeoapé - Zapmov (uapyapivi)

Mini Ham-Cheese croissant with Bechamel (margarine)
Mini Croissant Mit Schinken Und Bechamel

Manenbknii Kpyaccan C Coycom bemamesrs 1 BeTunHoit

Tuokevacia/Case amount: 10kg

45g

SYZTATIKA: ®uTiky papyapivn, xotptvi wporAdtn, tupl
TkoUVTa, KPEUA UTTECAMEN.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, bechamel, ham, gouda
cheese.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Schinken, GoudaKése
Beschamel creme.

COCTAB: My«ka muieHu4YHasi, BeTInHa, ChIp 'ayaa, HeabHbIH
Gernamesns kpem.

94.21.054

Kpovacavakt Zapmov - Tupi (wapyapivn)
Mini Ham - Cheese Croissant (margarine)
Mini Schinken - Kise Croissant (Margarine)
Manenbkuii Kpyaccan Criecnas

(C BeTYHHOI1 1 ChIPOM)

Yuokevacia/Case amount: 10kg 40g

TYSTATIKA: ®utikn papyapivn, xotptvi wpomAdtn, tupi Fkovvta.
INGREDIENTS: Vegetable margarine, ham, Gouda cheese.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Schinken, Gouda Kése.
COCTAB: MaprapyH pacTUTeIbHBII, BeTUYMHA, ChIp ayza.
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94.21.063

Kpovacavaxt MrecapéA - MrEikov

Mini Croissant with Bacon and béchamel cream
Minicroissant met spek en bechamelcréme
MuHU-KpyaccaH ¢ 6EKOHOM 1 KpeMoM emametb

Suokevacia/Case amount: 10kg 40-45g

SYSTATIKA: ®utik papyapivn, Bovtupo YAAAKTOG, UTEKOV,
uneocapéd, Cheddar.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, buttermilk, bacon,
béchamel, Cheddar.

ZUTATEN: Plantaardige margarine, karnemelk, spek, bechamel,
cheddar.

COCTAB: OBOIIHO# MaprapyH, raxrta, 6eKoH, I{eJIbHBII
Gerramestb, CHIPHBIN [TOPOIIOK Yezzep.

94.21.062

Kpovacavaxt ®potta Adooug (Bovtupo yddaxtog)
Mini Forest Fruits Croissant (milk butter)

Mini Waldbeeren Croissant (Milchbutter)
Manenbkuii Kpyaccan SIrOAHbIE (Macio Ciusounoe)

Tuokevacia/Case amount: 8kg 40g

TYETATIKA: BoUtupo ydAakTog, kpépa {axapomAaoTikig,
pappeldda dppovta Sdooug.

INGREDIENTS: Milk butter, pastry cream, forest fruity marmelade.
ZUTATEN: Milchbutter, Konditorcreme, Waldbeeren Marmelade.
COCTAB: MacJjio CIMBOYHOE, XOJIOJHbIE KOHAUTEPCKUE CINBKH,
Mapmesnaz u3 SIrogHbli.

94.21.053

Kpovacavdaxt Ztapida (papyapivn)

Mini Raisin Croissant (margarine)

Mini Rosinen-Créme Croissant (Margarine)
Manenskuii Kpyaccan C 3ioMoM

Svokevacia/Case amount: 10kg 40g

TYSTATIKA: ®utiki papyapivn, kpéua {axapomAaoTIKAG,
otadida (covitaviva).

INGREDIENTS: Vegetable margarine, pastry cream, raisin.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, Rosinen, Konditorcreme.
COCTAB: MaprapiH pacTUTeIbHBIH,

XOJIOZ/HbIE KOHUTEPCKUe CJUBKHY, U3I0M (CyITaHa).
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94.21.075
Kpovaocavakt Tpaiiva - pravava

Mini croissant with praline and banane
Mini croissant mit Praline und Banana
Masrenskuii Kpyaccan Ilpaivnie M GaHaH

Suokevacia/Case amount: 5kg 40g

SYZTATIKA: ®utikn papyapivn, mpaiiva
0OKOAGT,amtoENpapévn pavdva, kpéua
umavdva.

INGREDIENTS: Praline, vegetable margarine,
dried banana, banana cream.

ZUTATEN: Praline, Pflanzliche Margarine,get-
rocknete Banana, Bananakreme.

COCTAB: MaprapuH pacTUTebHBIH, IIOKOIa/
TpajIvHe, CyIleHbli OaHaH, GaHAaHOBBII KpeM.

94.21.068

Kpovacavakt IIpaAiva (uapyapivn)

Mini Praline Croissant (margarine)
Manenbkuii Kpyaccas IIpajiriHe (vaprapus)

Suokevacia/Case amount: 10kg 40g

SYETATIKA: ®utikh) papyapivn, paiiva cokoAdra.
INGREDIENTS: Praline, vegetable margarine.

ZUTATEN: Praline, Pflanzliche Margarine.

COCTAB: MaprapiH pacTUTEeIbHBII, INOKOJIAZ, TPATIHE.
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94.21.060

Kpovaoavaxt MAAo (Bottupo ydraktoc)

Mini Apple Croissant (milk butter)

Mini Apfel Croissant (milchbutter)

Manenbkuii Kpyaccas SI6/109HBIH (Maciio CiiBousoe)

Tuokevacia/Case amount: 10kg 40g

SYZTATIKA: BoUtupo YAAAKTOG, ano&npapévo uAAo, kavéAha.
INGREDIENTS: Milk butter, dried apple, cinnamon.
ZUTATEN: Milchbutter, Getrockneter Apfel, Zimt.

COCTAB: MyKa IniieHu4YHasi, Macjio CJIMBOYHOE, CyIlleHoe
s16JI0KO, KOPHIIA.



94.21.059

Kpovacavakt Mitovydtod (papyapivn)

Mini Cream Croissant (croissant pastry)

Mini Bougatsa Croissant (Cremetasche) (croissantteig)
Manenbkuii Kpyaccan«oyrama»

Suokevacia/Case amount: 10kg 40g

SYZTATIKA: ®utikh papyapivn, otutySAAL, yaAa TaoTEPLOUEVO, GUTIKS Hayelptkd AlToc.
INGREDIENTS: Vegetable margarine, pasteurized milk, semolina, vegetable fat.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, past-Milch, Grief, Pflanzliches Fett.

COCTAB: MaprapiH pacTUTeIbHbIN, MAHHAs KPYIla, MOJIOKO, PACTUTEIbHBIN
KyJIHAPHBIH KUP.

94.20.206

Twist Cream With Choco Chips
Twist Cream Mit Choco Chips
TBUCT-KpeM C HIOKO/IaJHHIMU YHIICAMU

Suokevacia/Case amount: 50Tpuy/pcs 100g

TYETATIKA: BoUtupo ydAaktog, chocochips.
INGREDIENTS: Milk Butter, chocochips.
ZUTATEN: Milchbutter, Chocochips.
COCTAB: Maco ciuBouHoe, Chocochips.



Ta Kpovacivia

KOINA XYZTATIKA - COMMON INGREDIENTS - ALLGEMEINE ZUTATEN - OBIIIUE NHI'PEJUEHTDI

‘O\a ta Kpovacoivia ekTd¢ TV 181a{TEpwV CUGTATIKWY TOUE TIEPLEXOLV etiong: AAevpt oitou, {dxapm, uayd,
aAdTL, BEATIOTIKO AAEVPWV.

All of the Croissant sticks “family ” products apart from the very specific ingredients contain the follow-
ing: Wheat flour, sugar, yeast, salt, flour treatment agent.

Alle Produkte, die in der Kategorie Croissant sticks enthalten sind, mit Ausnahme spezifischer Inhaltss-
toffe fiir bestimmte Produkte, enthalten Folgendes: Weizenmehl, Zucker, Hefe, Salz, Mehlbehandlung-
smittel.

Bce mpogyKThl, BXOAAIINE B KaTeropuio Kpyaccansl Ial04Ky, KpOMe OIIpeZie/IEHHbIX MHIPEANEHTOB /IS
oIpezieJIeHHBIX [IPOAYKTOB, COAEPIKAT CIAeAyIolee:MyKa MIIeHNYHAsd, caxap, APOXKKHU, colb, CpeacTBa
A1 00paboTKU MyKHU.

ATIOOHKEYZXH - OAHTTEX XPHXHY - TIAPATHPHXEI%

STORAGE CONDITIONS - INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES
LAGERBEDINGUNGEN - ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE
YC/I0BUA XPAHEHUA - THCTPYKIITUH I10 ITPUT'OTOBJIEHUIO - MTPUMEYAHUA

ATIOOHKEYZH: Ta mpolévTa mpémnel va amodnkevovtatl otn katdvén otoug -18 °C.

OAHTIEZ XPHZHY - TIAPATHPHZEEIZ: IIpénel va tomoBetovvtal og Bepuobdiauo ue Beppokpacia otoug
30 - 35 °C yta 2 wpseg mepimov. Ipoteivetatl emdAendn pe avyd kat Proto atoug 175 - 185 °C yia 20 Aemtd. Ot
Xpovot kat ot Beppokpacieg ok iAouv avaloya pe T otoda Kat Tov povpvo. Ta tpoiovta adov amouybovv
Sev mpénet va savayuyoiv.

STORAGE CONDITIONS: The products must be stored in freezers at -18 °C.

INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES: The products have to be placed in fermentation chambers
at 30-35 °C for aproximately 2 hours. It is also recommended to apply egg at the surface of the product
before baking and bake at 175-185 °C for aproximately 20 minutes. Time periods and temperature levels
vary according to the chamber. The products once defrosted, should not be refrozen.

LAGERBEDINGUNGEN: Die Produkte sollten gefroren bei T = -18 °C gelagert werden.

ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE: Die Produkte sollten ca. 2 Stunden lang in Fermen-
tationskammern bei T = 30-35 °C gelagert werden. Es wird empfohlen, die Oberfliche der Produkte vor
dem Backen mit Ei zu bestreichen und dann ca. 20 Minuten bei T = 175-185 °C zu backen. Die Zeit und die
Temperatur der Girung und des Backens konnen je nach den technischen Fihigkeiten der Girkammer
und denen des Ofens variieren. Die aufgetauten Produkte sollten nicht wieder eingefroren werden.

XPAHEHMUE: IIpoAyKThI Z0DKHBI XPAHUTBHCS B MOPO3WJIBHOM KaMepe Ipu TeMneparype — 18 °C.

YCJI0BUA XPAHEHUA:IIpoAyKTHI CilefiyeT XpaHUTD 3aMOpOkeHHbIMU ITpu T = -18 °C.

WHCTPYKLIMY 110 IPUTOTOBJIEHUIO - [IpuMedanua: IIpoAyKTeI cesyeT IIOMECTUTb B KaMepPhl I
bpoxenus mpu T = 30-35 °C mpuMepHO Ha 2 yaca. PekoMeHyeTcs epe/ BhIIIeKaHeM HaMasaTh
ITIOBEPXHOCTD IIPOAYKTOB SIHIIOM, a 3aTeM BbiieKaTh Ipu T = 175-185 °C nmpumMepHO 20 MUHYT. BpeMs
U TeMIeparypa GepMeHTallM U BbIIIeKaHMSI MOTYT BapbHPOBAThCSA B 3aBUCUMOCTH OT TEXHUYECKUX
BO3MOXKHOCTeH KaMepsl pepMeHTAINY U IedH. ITociie pasMopaXMBaHUs IPOAYKTHI He IIOJJIeXaT
IIOBTOPHOMY 3aMOPaXMBaHUIO.
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Croissant sticks

KpyaccaHbl IaJI0YKU




94.21.261

Kpovaoivi IToAomopo Tupi
Cheese Multi-grain Croissant Stick
Mehrkorn Croissant Stick Mit Kise
Kpyacuau My/1bTU3epHOBOI

Tuokevacia/Case amount: 7kg 100g

SYSTATIKA: TIoAboTmtopo piypa, adevpt BUvng,
PuTn papyapivn, Tupi gouda.

INGREDIENTS: Multi-grain mixture, malt flour,
vegetable margarine, gouda cheese.

ZUTATEN: Mehrkorn Mischung, Malzmehl,
Pflanzliche Margarine, Gouda Kése.

COCTAB: Myka IIIeHU4YHas, CONI00Bas MyKa,
PacTUTeNbHBIE MaprapuH, ceip layza.
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94.21.235

Kpovacivi Incdp

Sesame Croissant Stick
Croissant Stick Mit Sesame
Kpyacuan

Tvokevacia/Case amount:8kg 50g

SYETATIKA: ®utikh papyapivn, SHEAMI.
INGREDIENTS: Vegetable margarine, SESAME seeds.
ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, SESAMESAMEN.
COCTAB: MyKa IIeHuuHasi, MaprapuH PacTUTEbHBI,
ceMeHa.




94.21.236

Kpovacivt pe ZokoAdta Yysiag
Bitter Choco Croissant Stick
Bitter Chocolate Croissant Stick
Kpyacunu IIoKoJ1aiHBIH

Svokevacia/Case amount: 8kg 70g

SYETATIKA: ®utikh papyapivn, SZHEAMI, cokoAdta
vyelac.

INGREDIENTS: Vegetable margarine, SESAME seeds,
bitter choco.

ZUTATEN: Pflanzliche Margarine, SESAMESAMEN,
Bitter Chocolate.

COCTAB: MyKa miieHuuHasi, MaprapuH PacTUTEIbHBI,
cemeHa, 1IIOKOTaHBI.
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Ta Brioche

KOINA XYZTATIKA - COMMON INGREDIENTS - GEMEINSAME ZUTATEN - OBIIUE NHI'PEAUEHTDI

‘OMa ta Brioche £xtd¢ Twv Slaitepwv oUCTATIKWV TOUG TEPLEXOLY eTtiong: AAeUpL oitov, piyua umptdd,
payd, avyd mtacteplwpévo, {axapn, Amayo yaAa okovn, BEATIWTIKG AAEUPWV, PUTIKO LAYELPIKO AlTTOG, AAATL,
PUTIKA Hapyapivn.

All the products which are included in the Brioche category, apart from specific ingredients for particu-
lar products, contain the following: Wheat flour, brioche mixtur, yeast, pasteurized egg, sugar, skimmed
milkpowder, flour treatment agent, vegetable fat, salt, vegetable margarine.

Alle Produkte, die in der Kategorie Brioche enthalten sind, mit Ausnahme spezifischer Inhaltsstoffe fiir
bestimmte Produkte, enthalten Folgendes: Weizenmehl, Briochemischung, Hefe, pasteurisiertes Ei,
Zucker, Magepmilchpulver, Mehlbehandlungsmittel, Pflanzenfett, Salz, Pflanzenmargarine.

Bce IIPpOAYKTHBI, BXOJAlINE€ B KaTeropuio BpI/IOI_HI/I, KpoMe OIIpeZieJIEHHbIX WHIPEAVEeHTOB /4
OIIpeZleIeHHBIX IIPOAYKTOB, COZEP:KaT CleAyollee:MyKy IIIeHUYHYI0, CMeChb OpHOLIb, IPOXKKU,
IacTepu30BaHHOE SIHIIO, caxap, CyXoe OOEe3KUPEHHOE MOJIOKO, VIYYIINTETh MYKH, PACTUTENbHBIN
KyJIMHAPHBIN KUP, COJb, MaprapuH.

ATIOOHKEYZH - OAHTTEX XPHXHYX - TIAPATHPHXEIX

STORAGE CONDITIONS - INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES
LAGERBEDINGUNGEN - ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE
YC/I0BUA XPAHEHUA - THCTPYKIIUU I10 ITPUTOTOBJIEHUIO - TIPUMEYAHUA

AIIOOHKEYZH: Ta mpoidvta mpEmel va amobnkevovtatl oth katdpuén otoug -18 °C.

OAHT'IEE XPHIHE - ITAPATHPHEEIS: I1pénet va TomoBetovvtal og Osppobdiapo pe Beppokpacia otoug 30 - 35
°C yia 2 wpeg nepimou. Ipoteivetat emdAendn pe avyo kat Prouo otoug 175 - 185 °C yia 20 Aemrtd. Ot xpdvot
Kat ot Beppokpacisc okidovv avaioya pe T otdda Kat Tov Govpvo. Ta mpoiovta agpov amopuyBoiv Sgv
TPETEL va etavaypuyBovv.

STORAGE CONDITIONS: The products should be stored frozen at T=-18 °C.

INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES: The products should be placed in fermentation chambers
at T=30-35 °C for approximately 2 hours. It is recommended to spread the surface of the products with egg
prior baking and then bake at T= 175-185 °C for approximately 20 minutes. The time and the temperature
of fermentation and baking may vary according to the technical capabilities of the fermentation chamber
and those of the oven. The products once defrosted, should not be refrozen.

LAGERBEDINGUNGEN: Die Produkte sollten gefroren bei T = -18 °C gelagert werden.

ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE: Die Produkte sollten ca. 2 Stunden lang in Fermen-
tationskammern bei T = 30-35 °C gelagert werden. Es wird empfohlen, die Oberfliche der Produkte vor
dem Backen mit Ei zu bestreichen und dann ca. 20 Minuten bei T = 175-185 °C zu backen. Die Zeit und die
Temperatur der Gdrung und des Backens konnen je nach den technischen Fahigkeiten der Girkammer
und denen des Ofens variieren. Die aufgetauten Produkte sollten nicht wieder eingefroren werden.

YCJI0OBUA XPAHEHUA: IIpoayKThI caefyeT XpaHUTh 3aMOpoxXeHHbIMU 1Ipu T = -18 °C.

W HCTPYKLMU II0 IPUTOTOBJIEHUIO - [IpuMedanus: IIpoAyKTHI ciiefyeT IIOMECTUTh B KAMePHI JId
6poskerus ripu T = 30-35 °C nmpuMepHO Ha 2 yaca. PekoMeHzyeTcs epes BhIIleKaHEeM HaMa3aTh
II0BEPXHOCTD IIPOJYKTOB SIHIIOM, a 3aTeM BeeKars Ipu T = 175-185 °C npuMepHO 20 MUHYT. BpeMs
U TeMIeparypa GepMeHTalIN U BbIIIEKaHMI MOTYT BapbHPOBAThCSA B 3aBUCUMOCTH OT TEXHUYECKUX
BO3MOXXHOCTeH KaMepsl hepMeHTanuU U Ievu. ITocie pa3Mopa)XxUBaHUs IPOAYKTHI He ITOAJIeXaT
IIOBTOPHOMY 3aMOPaKMBAHUIO.
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Brioche

bpuoniu
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94.21.175

IeivipAi Brioche
Peinirli Brioche
Ileiinupau Bpuoms

Tuokevacia/Case amount: 25tpy/pcs 240g

94.21.808
MsivipAi KAELGTO
Peinirli covered
Peinirli gedeckt
Peinirli 3akppITO

Tuokevacia/Case amount:25tpy/pcs

340g

TYSTATIKA: Tupl ykoUvta, Xolptvi wHOTAGTN, TOUdTa odAToa.
INGREDIENTS: Gouda cheese, ham, tomato sauce.

ZUTATEN: Gouda Kise, Schinken, Tomatensauce.

COCTAB: l'ayzia cbIp, BeTYMHA, IOMUZOPHI.

TYSTATIKA: Xotptvi HOTAGTN, HITEKOV, NiokANpo, Tupl yKovvTd, Kpéua Uitecapé.
INGREDIENTS: Ham, bacon, gouda cheese, bechamel cream, semi-hard cheese.
ZUTATEN: Schinken, Speck, Gouda Kése, Bechamel Sauce, Schnitt Kise.

COCTAB: BeTurHa, BeKoH, IOy TBEPABII ChIP, ChIP 'ayza, KpeM Genramerb.

94.21.072

Kpovacavaxt IeivipAi
Mini Peinirli

MaJieHbKHH «IIeHHUPIn»

Tvokevacia/Case amount: 5kg 40g

TYSTATIKA: Mrteoapéd, (Itékov, Xotpvi wpomAdTn, Tupl ykouvta, Tupl
nuiokAnpo.

INGREDIENTS: Bechamel sauce, bacon, ham, gouda cheese, semi-hard
yellow cheese.

ZUTATEN: Gouda Kise, Bechamelsauce, Speck, Schinken, Schnitt Kdse.
COCTAB: 10Ty TBep/BIi CBIP, BETYMHA, OEKOH, chIp ayza,

KpeM Gelramesb.
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94.21.191

AITTAG AOUKAVIKO MTIEIKOV

Double Sausage Bacon

Wurst Doppelt

Speck [BoiiHas Konbacka M Coyc

Juokevaaoia/Case amount: 50Tux/pcs 260g

ZYZTATIKA: BoUTupo YAAOKTOG, AOUKAVIKO TUTIOU PPavKPOUPTNG, MTIEIKOV,
HoUOTAPSA, GAATON TOUETO.

INGREDIENTS: Milk butter, sausage, bacon, tomato sauce, mustard.
ZUTATEN: Milchbutter, Wirst, Speck, Tomatensauce, Senf.

COCTAB: Macro cnvmBo4Hoe, Cocuncka PpaHKdypTckasi, 6eKOH,
Tomatcoyc, ropunua.
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94.21.196

MTIAG AOUKAVIKO MTIEGOUEA

Double Sausage Bechamel
Wuerstchen Doppelt Bechamel
[JsoliHasa Konbacka M Coyc Belamens

Juokevaaoia/Case amount: 50Tux/pcs 2409

SYZTATIKA: AOUKAVIKO TOTIOL PPavK@OLPTNG, TUPi yKouvTa,

umecauéA oaxtoa, THZAMI.

INGREDIENTS: Frankfurt-type sausage, gouda cheese,

bechamel sauce, SESAME seeds.

ZUTATEN: Wurst, Bechamel Sauce, Gouda Kase, SESAMESAMEN.
COCTAB: Cocucka ®paHkdypTckas, cbip Mayaa, kpem beLlamenb, ceMeHa.
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Baon witoag

pizza dough/ Douge-Pizza/ xo:k nunna

AAglptLoitov
Wheat flour

Weizenmehl
IMIneHnyHaa MyKa

94.21.250

Zuokevacia/Case amount: 40tpuy/pcs  280g

94.21.251

Svokevacia/Case amount: 30tuy/pes 4208

TYETATIKA: Aevpt aitov, payid, yaha, nAErato.

INGREDIENTS: Wheat flour, yeast, milk, sunflower oil.

ZUTATEN: Weizenmehl, Hefe, Milch, Sonnenblumendl.

COCTAB: Myka nieHU4YHas, APOXGKU, MOJIOKO, ITOZICOTHEeYHOe MacJIo.

AAgvpL Gitov HE PUOIKO TPO VL
Wheat flour with sourdough
Weizenmehl mit Sauerteig
ITmeHWYHAss MyKa ¢ 3aKBACKOI

94.21.265

Tuokevacia/Case amount: 35tuy/pcs  280g

94.21.268

Svokevacia/Case amount: 30tuy/pes 4208

TYSTATIKA: AAelpt oitov, puotkd polUpt, payld, yaia, nAiéiato.
INGREDIENTS: Wheat flour, natural yeast, yeast, milk, sunflower oil.
ZUTATEN: Weizenmehl, natiirlicher Hefe, Hefe, Milch, Sonnenblumendl.
COCTAB: Myka niueHWYHasd, HaTypaabHas 3aKBaCKa JPOXOKH, MOJIOKO,
TI0/ICOTHEYHOE MacJIo.

D00
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AAeVPL OMKAG AAEONG
Whole wheat flour
IIenxpHO3EepHOBAA MyKa
IIenxpHO3epHOBAA MyKa

94.21.253

Svokevacia/Case amount: 40tuy/pes  220g

94.21.254

Zuokevacia/Case amount: 30tpy/pcs 3508

SYSTATIKA: AAeUpt oMKHG GAEONG, Hiypa TOAOTIOPOV, paytd, yaha.
INGREDIENTS: Whole wheat flour, multigrain mix, yeast, milk.
ZUTATEN: Vollkornmehl, Mehrkornmischung, Hefe, Milch.
COCTAB: MyKa 11eIbHO3epHOBasl, MHOTOCEMEHHAs CMECh, JPOXKH,
MOJIOKO.
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Ta Kovpou

KOINA ZYXTATIKA - COMMON INGREDIENTS - GEMEINSAME ZUTATEN - OBIIIUE UHTI'PEJTVUEHTDI

‘OAa ta KoupoU ekTO¢ TV I81aiTeEpwV CUTTATIK®Y TOUG TEPLEXOUV eTtiong: AAeUpt, paytd, avyd, {dxapn, puTIKG
MayeLptkd Almog, aAdtt, GUTIKA Hapyapiv, ylaovpTl, KITEKLY TAOVVTEP.

All the products which are included in the Kourou category, apart from specific ingredients for particular
products, contain the following: Wheat Flour, yeast, egg, sugar, vegetable fat, salt, vegetable margarine, yo-
gurt, baking powder.

Alle Produkte, die in der Kategorie Kourou enthalten sind, mit Ausnahme spezifischer Inhaltsstoffe fiir
bestimmte Produkte, enthalten Folgendes: Weizenmehl, Hefe, Ei, Zucker, Pflanzliches Fett, Salz, Pflanzli-
che Margarine, Jogurt, Backpulver.

Bce mpoayKTHI, BXOZAsIIKe B KaTeropuio Kypy, KpoMe ompeseeHHbIX UHTPEANEHTOB JJIs1 OTpeeeHHbIX
MIPOAYKTOB, COAePKAT ciaeAyiouiee: MyKka mureHUYHast, APOXCKY, IHII0, caxap, PACTUTENbHBIH KUP, COJIb,
PACTUTENbHBIN MaprapuH, HOTYPT, Pa3phIXIUTEb.

ATIOOHKEYXH - OAHI'TEX XPHXHY. - TIAPATHPHXEIX

STORAGE CONDITIONS - INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES
LAGERBEDINGUNGEN - ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE
VCJI0BUA XPAHEHUA - THCTPYKIIVU 110 ITPUT'OTOBJIEHUIO - TIPUMEYAHUA

AITOOHKEYZH: Ta mtpoidvta mpémnel va amobnkevovtat otn katdypuén otoug -18 °C.

OAHTIEZ XPHIHZX - TAPATHPHZXEIZ: I1pénet va TomoBstovvtat o€ Beppobddapo pe Beppokpacia otoug 30 - 35
°C ytwa 1 wpa mepimov. IpoTeivetatl emdAsnm pe avyo kat Propo otoug 175 - 185 °C yia 20 Asmttd. Ot xpdvol kat
ot Beppokpacisg otk iAouv avdaloya pe ™ otdda Kat Tov Gpovpvo. Ta poiovta agpov amopuyBolv Sev mpémel va
smavayuyovv.

STORAGE CONDITIONS: The products should be stored frozen at T=-18 °C.

INSTRUCTIONS FOR PREPARATION - NOTES: The products should be placed in fermentation chambers

at T=30 -35 °C for approximately 1 hour. It is recommended to spread the surface of the products with egg
prior baking and then bake at T= 175-185 °C for approximately 20 minutes. The time and the temperature of
fermentation and baking may vary according to the technical capabilities of the fermentation chamber and
those of the oven. The products once defrosted, should not be refrozen.

LAGERBEDINGUNGEN: Die Produkte sollten gefroren bei T = -18 °C gelagert werden.

ANWEISUNGEN ZUR VORBEREITUNG - HINWEISE: Die Produkte sollten ca. 1 Stunde lang in Fermentation-
skammern bei T = 30-35 °C gelagert werden. Es wird empfohlen, die Oberfldche der Produkte vor dem Backen
mit Ei zu bestreichen und dann ca. 20 Minuten bei T = 175-185 °C zu backen. Die Zeit und die Temperatur der
Girung und des Backens konnen je nach den technischen Fahigkeiten der Girkammer und denen des Ofens
variieren. Die aufgetauten Produkte sollten nicht wieder eingefroren werden.

VCJI0BUA XPAHEHUSA: IIpoAyKTHI ClefyeT XpaHUTh 3aMOPOXeHHbIMU I1pu T = -18 °C.

WHCTPYKUMU 110 IPUTOTOBIEHUIO - IIpuMedanus: IIpoAyKTEI ciefyeT IIOMeCTUTh B KaMepHhI A1
opoxxenus mpu T = 30-35 °C mpuMepHO Ha 1 yac. PekoMeH/yeTcs iepej BbllleKaHeM HaMas3aTb
IIOBEPXHOCTD IIPOAYKTOB SIHIIOM, a 3aTeM BbiriekaTh pu T = 175-185 °C nmpumMepHo 20 MUHYT. Bpems
U TeMIlepaTypa GepMeHTaIlUU U BbIIIEKAaHUA MOTYT BapbUPOBAThCS B 3aBUCHMOCTH OT TeXHUYECKUX
BO3MOXKHOCTeH KaMepsl (pepMeHTaIUK U Ieun. ITocie pasMoOpakuBaHUs IPOJYKTHI He IIOJJIeXaT
IIOBTOPHOMY 3aMOPaKMBAHUIO.
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94.21.170

Tupomita Kovpov

“Kourou” Cheese Pie
“Kourou” Blaetterteigtasche
Iuposxok C Coipom Kypy

Suokevacia/Case amount: 55tpy/pcs 170g

TYSTATIKA: Tupl péta, pulnbpa, otutySAAL, pnecapél kpéua.
INGREDIENTS: Misithra cheese, feta cheese,

bechamel cream, semolina.

ZUTATEN: Mizithra Kése, Feta Kése, Bechamelcreme, Grief3.
COCTAB: CsIp derta, CbIp MU3HUTPA, Gelramers,

MaHHasi KpyIa.

94.21.120

Koupot IToAvcmopn pe Péta

“Kourou” Multi-grain with Feta Cheese
“Kourou” Mehrkorn Mit Feta Kise
“Kypy” MyabTusepHosasa C PeToii

Tvokevacia/Case amount: 55tpuy/pes 175g

TYETATIKA: Miypa toddoTopo, Buvn, péta,

uulhbpa, KpEUa UITEcapE.

INGREDIENTS: Multigrain mixture, malt flour, mizithra
cheese, feta cheese, bechamel cream.

ZUTATEN: Mehrkornbrot, Malzmehl, Feta Kése,
Mizithra Kése, Bechamelcreme.

COCTAB: My/IbTH3€pHOBAs CMeCh, coioz, (heTa, Geblit
MSATKAH CBIP (MU3UTPA), KpeM bernamess.
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94.21.056

Tupormitaxt

Mini Cheese Pie

Mini Blaetterteigtasche Mit Kisefuellung
muHHU [Iuposxok C CeipoM

Tvokevacia/Case amount: 10kg 40g

TYSTATIKA: Tupl péta, Tupl pulhiBpa, otutySAy, urecapéd kpéua.
INGREDIENTS: Feta cheese, mizithra cheese, bechamel cream,
semolina.

ZUTATEN: Mizithra Kése, Feta Kése, Bechamelcreme, Grief.
COCTAB: Coip deta, cblp MU3UTpa (GesIblii MATKNI ChIP), MAHHAS
Kpyma, Germamesns kpem.















94.21.153

Kaoegpomita

“Kasseri” Cheese Pie
“Kasseri” Kase-pastete
Cnorika C Cbipom Kacepu

Juokevaaoia/Case amount: 60Tux/pcs

1809

ZYZTATIKA: Kaagépl, nuickAnpo tupi, Bo0Tupo YEAAKTOC,
UTIECAUEN KPEUD.

INGREDIENTS: Milk butter, kaseri cheese,

semi hard cheese, bechamel sauce.

ZUTATEN: Milchbutter, Kasseri Kése, Schnittkése,
Bechamelcreme.

COCTAB: Macro c/imBo4YHoe, cbip Kacepu,
nonyTBEPAbIV ChIp, GeLlamerb.
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94.21.186

Xeiporointn Tupdmita
Handmade Cheese pie
Handgemachte Ké&se-pastete
Mupor ¢ cbipoM py4HO paboTbl

Yuokevaaoia/Case amount: 40tux/pcs 1909

SYITATIKA: Zipyddi aitou, Tupi @éta, Tupi avBotupo,
KPEUO UTIECOEN.

INGREDIENTS: Wheat semolina, feta cheese,

cream cheese, béchamel cream.

ZUTATEN: WeizengrieR3, Feta-Ké&se, Frischkése,
Bechamel-Creme.

COCTAB: lMLueHWYHas Kpyna, cbip teTa,

CNIMBOYHBIV CbIP, Kpem beLamers.
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